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Normas basicas de higiene para o funcionamento de Barracas durante a festa

* Observar o prazo de validade dos produtos. Caso esteja vencido, ndo deve ser
comercializado ou consumido;

* S6 sera permitido o uso de copos, talheres e pratos descartdveis, que ndo poderao ser
reutilizados;

* Os alimentos expostos a venda deverdo estar devidamente protegidos contra poeiras e
insetos;

* As barracas que manipulam alimentos de facil contaminagdo como maionese, ketchup,
mostarda, produtos do mar, carnes, produtos lacteos e etc..., deverdo ser conservados sob
refrigeracdo adequada, portanto é obrigatdrio a existéncia de refrigeradores nas barracas.

* Lavar as frutas e verduras em agua corrente e depois mergulha-las em agua com
hipoclorito de sédio a 2,5% na propor¢ao de 07[sete] gotas por litro de agua, durante 30
minutos. Apds este periodo deverdo ser guardados em vasilhas tampadas até o consumo;

* As pessoas que manipulam alimentos deverdo usar roupas limpas e adequadas, ndo
deverdo entrar em contato com dinheiro e apresentar feridas ou afec¢des dermatoldgicas nas
maos ou antebraco[mesmo portando curativos];

* Qs alimentos manipulados deverdo ser consumidos no mesmo dia, mesmo que
conservados sob refrigeracao;

* Os alimentos a serem consumidos ndo deverdo ter contato direto com jornais, papéis
coloridos ou qualquer invélucro que possa contamina-los;

* As embalagens de produtos como saneantes, agrotdxicos, dleo diesel, etc..., por serem
nocivos a saude ndo poderdo ser reaproveitados para acondicionar bebidas. Estas embalagens
possuem a frase em alto relevo “PROIBIDO A REUTILIZACAO”.



